
 

"Genießen ob der Tauber" ist eine kulinarische Initiative führender 
Gastwirte und Hoteliers aus Rothenburg o.d.T. und Umgebung. Mit 
einem hohen Bewusstsein für Nachhaltigkeit werden feine, regionale 
Gerichte für die hauseigene Speisekarte ausgewählt. Die Gerichte 
entstammen der großen fränkischen und hohenlohischen Küche. 
In jedem Fall schmeckt man, was man isst. 
 

 
Brot und Butter vorweg 

 
 

Milder Räucherschinken aus Rothenburg 
kleiner Salat / Melone 

 

Smoked ham 
salad / melon 

 

13.90 
 

 
 

Filetspitzen vom Rind 
Rahmsauce / Pilze / buntes Gemüse / hausgemachte Spätzle 

 

fillet tips of beef 
cream sauce / mushrooms / vegetables / homemade spaetzle 

 

29.00 
 

 
 

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Preiselbeeren 
Vanillesauce / Vanilleeis 

 

Homemade „Kaiserschmarrn“ 
cranberries / vanilla sauce / vanilla ice cream 

 

8.90 
 
 

Menüpreis 39.00 
 

 



Vorspeisen - Starters 
 
Herzhafter Mangosalat 12.90 
Mango / Erdnüsse / Frühlingslauch / Gurke / Paprika 
 

Mango Salad 
mango / peanuts / spring onions / cucumber / pepper 
 
 
 
„Eisenhut-Stulle“ 15.90 
Rindertatar geflämmt / Teriyaki / Asiamayo / Brioche 
 

„Eisenhut – Stulle“ 
flamed Beef tartare / teriyaki / asian mayonnaise / brioche 
 
 
 
Cremige Burrata 14.90 
Bunte Kirschtomaten / Trüffelvinaigrette / Olivenöl / Balsamico  
 

Creamy Burrata 
colorful cherry tomatoes / truffle vinaigrette / olive oil / balsamic 
 
 
 
Lachs Sashimi New Style 15.90 
Lachs / Spicy Gurke / Zwiebelmarmelade 
 

Salmon Sashimi New Style 
salmon / spicy cucumber / onion marmalade 

 

        

 
 
 
 



Risotto, Vegetarisches & Salat 
 
Rote Beete-Risotto 14.90 
geröstete Walnüsse / Bacon / Amaretti-Crunch 
 

Risotto flavoured with beet root 
roasted walnuts / bacon / amaretti crunch 
 
 
 
Fränkische Käsespätzle 12.90 
Röstzwiebeln / Gurkensalat 
 

Franconian cheese spaetzle 
Onions / cucumber salad 
 
 
 
Caesar Salad  
Grana Padano / Croutons          9.90                          
mit gebratenen Putenbrustsreifen       15.90 
mit gebratenen Garnelen        17.90 
 

Caesar Salad  
Grana Padano (parmesan) / Croutons 
sauteed turkey breast strips        
sauteed shrimp 
 
 
 
Reis Bowl          
Ananas / Mais / Fenchel / Karotte / Nori 14.90 
mit gebratenen Putenbruststreifen      17.90 
mit gebratenen Garnelen        19.90 
 

Rice bowl          
pineapple / corn / fennel / carot /  
sauteed turkey breast strips        
sauteed shrimps  

 
 



Fisch - Fish 
 
Gebratenes Lachsfilet 24.00 
Champagnerschaum / Wokgemüse / Basmatireis 
 

Sauteed salmon fillet 
champagne foam / stir-fried vegetables / basmati rice 
 
 
 
Gebratenes Zanderfilet 26.00 
grüner Spargel / Frühlingslauch / Kartoffelcreme 
 

Sauteed pike-perch fillet  
green asparagus / spring onions / potato cream 

 
 
 

Fleisch - Meat 
 
Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken      28.00 
Rotweinsauce / Kartoffelmousseline / Fenchelsalat    
 

Onion roast beef of beef loin 
red wine sauce / potato mousseline / fennel salad  
 
 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken      28.00 
gebratene Kartoffeln / Gurkensalat / handgerührte Preiselbeeren  
 

Wiener Schnitzel made from veal loin 
fried potatoes / cucumber salad / homemade cranberry sauce   
  
 
 
Rinderfilet 
Jus / Kräutersaitlinge / getrüffeltes Kartoffelpüree             39.00 
 
Beef tenderloin with jus 
herb sautéed oyster mushrooms / truffled mashed potatoes 

 
 



 
Rumpsteak 23.00 
rump steak  
 
Kalbsrückensteak 23.00 
veal back steak  
 
Putensteak 18.00 
turkey steak  
 
Rinderfilet 26.00 
fillet of beef 
 
 
 
 

wählen Sie dazu / choose a side dish  
 
Rosmarinkartoffeln 4.50 
rosemary potatoes 
 
Pommes Frites 5.50 
french fries 
 
Gemischter Salat         5.50 
mixed salad  

 
Grüner Spargel         5.50 
green asparagus 

 
Jus 2.50 
 
Rahmsauce 2.50 
creamy sauce 
 
hausgemachte Kräuterbutter 1.50 
homemade herb butter 

 

 



Dessert 
 
Bananen-Passionsfrucht-Crème Brûlée      6.90 
Waldbeerenragout / Sorbet 
 

banana-passion fruit crème brûlée 
wild berry ragout / sorbet 
 
 
 
Bayrischer Apfelstrudel        7.50 
geschlagene Sahne / Vanilleeis   
 

bavarian „Apfel Strudel“ 
vanilla ice cream / whipped cream 
 
 
 
Kaiserschmarrn         8.90 
Preiselbeeren / Vanillesauce / Vanilleeis 
 

homemade „Kaiserschmarrn“ 
cranberries / almonds / vanilla ice cream 
 
 
 
Dreierlei Sorbet nach Tagesangebot      7.50 
Ananasragout / Minzpesto  
 

Trio of sorbet (daily selection) 
pineapple compote / mint pesto 


