AGNES STUBERL

MENU GENIESSEN 0B DER TAUBER

.Genieflen ob der Tauber” steht fiir Regionalitat und Frische.

Wir, die beteiligten Gastronomen, verarbeiten und servieren

mit Leidenschaft Produkte ,von Bauern und Winzern aus unserer Heimat”
und bringen diese fur Sie frisch auf den Teller und ins Glas

2

Gruf} aus der Kiche
!
Geraucherte Forelle
Apfel | Gurke | Kaviar

smoked trout
apple | cucumber | caviar
19.50

2

Kalbstafelspitz | Meerrettichsauce
bunte Gemusestreifen | Kartoffelcreme

veal Tafelspitz | horseradish sauce | colorful vegetables | potato mash

29.00

2

Kaiserschmarrn
Preiselbeeren | Mandeln | Vanillesauce | Vanilleeis

homemade ,Kaiserschmarrn”
cranberries | almonds | vanilla sauce | vanilla ice cream
14.50

2

MenU komplett 59.00



e ¢ |/ egitonisch

Cremige Currysuppe (vegan) )
Pinienkerne | Mandeln | Croutons
creamy curry soup (vegan] )
pine nuts | almonds | croutons

SuBkartoffel- Chili- Suppe (vegetarisch maglich]
Zimtgarnele | Togarashi

sweat potatoe soup (vegetarian option available)
cinnamon shrimp | togarashi

Frankische Kasespatzle gratiniert
Réstzwiebeln | Gurkensalat (vegetarisch)
gratinated franconian cheese spaetzle
crunchy onions | cucumber salad (vegetarien)

Rote Bete Risotto (vegetarisch maoglich)

Walnisse | Amarettini | confierte Tomaten | Rucola | Bacon
beetroot risotto (vegetarian option available)

walnuts | amarettini | confit tomatoes | arugola | bacon

Kichererbsencurry | Basmatireis (vegan) ®
chickpea curry | basmati rice (vegan) )

9.50

9.50

12.50

12.50

18.90

18.90

19.90

19,90

19,90
19,90



[speisen # Sofite

2 Stick Taco vom Rind

Rinderhackfleisch | Guacamole | Ponzu-Creme

rote Zwiebeln | Peperoni

beef taco 2 pieces

minced beef | guacamole | ponzu-creme | red onions | pepperoni

Caesar Salad

Parmesan | Croutons

mit gebratenen Putenbruststreifen
mit gebratenen Garnelen

Caesar Salad

parmesan | croutons

with sauteed turkey breast strips
with sauteed shrimps

Couscous Bowl [vegan) )

Wassermelone | Edamame | Karotte | Algensalat | Gurke

mit gebratenen Putenbruststreifen

mit gebratenen Garnelen

couscous bowl [vegan) )

watermelon | edamame | carrot | seaweed salad | cucumber
sauteed turkey breast strips

sauteed shrimps

Carpaccio von gebackenem Sellerie

Triffelremoulade | Buchenpilze | Rucola | Parmesan | Grissini
beef carpaccio truffle remoulade | beech mushrooms

arugola | parmesan | grissini

Bruschetta auf ., Eisenhut Art” (vegetarisch)

marinierte Tomate | Pesto | Parmesan | Zucchini-Focaccia | rote Zwiebel

bruschetta in “Eisenhut style” (vegetarien]

marinated tomato | pesto | parmesan | zucchini focaccia | red onion

16.90

16.90

12.50
17.50
19.50

12.50
17.50
19.50

18.50
21.50
24.00

18.50

21.50
24.00

16.50

16.50

16.50

16.50



ST E A K JECA. 200 GRAMM

Rumpsteak 29.00
rump steak
Kalbsrickensteak 29.00

veal back steak

Putensteak 21.00
turkey steak

Rinderfilet 38.00
fillet of beef

BEILAGE - SIDES

zu Steaks zu anderen Gerichten
for steaks to other dishes
Rosmarinkartoffeln 5.50 6.50
rosemary potatoes
Pommes Frites 6.50 8.50
french fries
Gemischter Salat 7.50 11.50
mixed salad
Gruner Spargel 7.50 8.50
green asparagus
Jus 2.90 3.50
Rahmsauce 2.90 3.50
creamy sauce
hausgemachte Krauterbutter 1.50 1.90

homemade herb butter



sk~ T

Gebratenes Zanderfilet
Peperonata | griner Spargel | Kartoffel-Olivenstampf

pan fried zander filet
peperonata | green aspargus | potato olive mash

Gebratenes Lachsfilet | Champagnerschaum | Selleriepiree
Krautersaitlinge | gebratene Rosmarinkartoffeln

roasted salmon fillet | champagne sauce | celeriac purée
king oyster mushroom | roasted rosemary potatoes

Feseh - Pleat—

Wiener Schnitzel vom Kalbsricken
Bratkartoffeln | Gurkensalat | handgerthrte Preiselbeeren

Wiener Schnitzel made from veal loin
fried potatoes | cucumber salad | homemade cranberry sauce

Pesto-Risotto | Kirschtomaten | Rucola | Balsamico
mit Burrata
mit Maispoulardenbrust

pesto risotto | cherry tomatoes | arugola | balsamic
with burrata
with corn-fed chicken breast

Filetspitzen vom Rind
Cognacrahmsauce | Champignons
buntes Gemuse | hausgemachte Spatzle

beef tenderloin tips
cognac cream sauce | mushrooms
mixed vegetables | homemade Spaetzle

Gebratener Rinderricken
Rotweinsauce | gebratene Polentaschnitte | Babykarotten | Minibroccoli

36.00

36.00

36,00

36,00

34.00

34.00

24.50
29.00

24.50
29.00

34.00

34.00

38.00



grilled sirloin steak

red wine sauce | fried polenta slice | baby carrots | mini broccoli

 Jesset ™

Schoko Malheur

Meringue | Sorbet | Beeren | Ananasragout
choco malheur

meringue | sorbet | berries pineapple ragout

Lavakuchen im Glas

Vanilleeis | geschlagene Sahne | Eierlikor
Lava cake in a glas

vanilla ice cream | whipped cream | eggnog

Bayrischer Apfelstrudel
geschlagene Sahne | Vanilleeis
bavarian .Apfel Strudel”

vanilla ice cream | whipped cream

Kaiserschmarrn

Preiselbeeren | Vanillesauce | Vanilleeis
homemade . Kaiserschmarrn”
cranberries | almonds | vanilla ice cream

Zwetschgen- Tiramisu
Loffelbisquit | Zimtpflaumen | Mascarpone
Schokocrumble | Stracciatella Eis

plum tiramisu
ladyfingers | cinnamon plums | mascarpone
chocolate crumble | stracciatella ice cream

38.00

12.50

12.50

14,50

14,50

12.50

12.50

14.50

14.50

12.50

12.50



Aot Empfebfuny

Negroni

Gin, Vermouth rot, Campari

9.50

Kir
Konig Sekt, Creme de Cassis

8.90

Dry Martini
Gin, Vermouth weif3, Olive

9.50

~fLobslfre:

Rothenburg Sunrise
Apfelsaft, Orangensaft, Grenadine

6.90
Amalfi
Bitter Lemon, Grapefruitsaft, Campari alkoholfrei

7.50

Virgin Bitter



Tonic Water, Monin Bitter, Mineralwasser

7.90



