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Baguette mit buntem Aufstrich
***

Amuse bouche
***

Carpaccio von Heilbutt und Lachs
Rucola / Buchenpilze / Kaviar

***
Gebratene Wachtelbrust

Pflaumenjus / Wirsing / Orientalische Linsen
***

Seeteufel / Zitronengras
confierte Tomate / Blattspinat

***
Chateau Briand

Bordeauxsauce / Truffel-Selleriepuree
junger Broccoli / geschmorte Karotte

Kartoffel-Rosmarin-Gratin
***

Zitronen-Tarte / dunkles Valrhonamousse / Beeren
***

Pralinen und Petit fours
***

Illuminierte Eisbombe mit Fruchten

VEGETARISCH
Baguette mit buntem Aufstrich

***
Amuse bouche

***
Carpaccio von gebackenem Sellerie

Truffelmayonnaise / Buchenpilze / Rucola
***

Blattspinat / pochiertes Ei / Truffelhollandaise
***

Gebratener gruner Spargel / Mandeln
confierte Tomaten / Kartoffel-Rosmarin-Gratin

***
Zitronen-Tarte / dunkles Valrhonamousse / Beeren

***
Pralinen und Petit fours

***
Illuminierte Eisbombe mit Fruchten


